
Menus du 13 au 17 avril

ENTREE Betteraves vinaigrette BIO Samoussa Salade verte
Salade de carottes locales et 

maïs
Salade de blé

Emincé de volaille sauce 

normande
Steak haché sauce tomate Quiche tomate chèvre

Boulettes de bœuf VBF, sauce 

yassa

Beaufilet de colin MSC sauce 

colombo

Pâtes et chou-fleur
Pommes de terre rissolées et 

haricots verts BIO
Boulgour et poivrons Riz et julienne de légumes BIO

LAITAGES Fromage à tartiner Camembert Yaourt aux fruits Bûche de chèvre Coulommiers

DESSERT Fromage blanc local Fondant au chocolat Banane BIO Compote BIO Pomme

Œuf dur sauce normande Pané végétarien sauce tomate
Boulettes végétariennes, 

sauce yassa
Galette végétarienne

Abréviations : VPF / VBF (Viande Porcine OU Bovine Française), HVE (Haute Valeur Environnementale), CEE2 (certification environnementale des exploitations), MSC (poisson issu d'une pêche durable)

 Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des aléas d'approvisionnement

Entrée

Plat

Garniture

Laitages

Dessert

Alternatives 
végétariennes

Alternative 
sans porc

Goûters

Produit BIO Produit local Produit artisanal        Pêche durable       Label rouge         AOP       IGP



Menus du 20 au 24 avril

ENTREE Taboulé
Salade de cervelas  / 

macédoine mayonnaise
Carottes râpées Radis à la croque au sel Salade de concombres BIO

Nuggets de poulet, ketchup Beaufilet de colin MSC gratiné
Gratin de pâtes, ratatouille et 

fromage râpé BIO
Rôti de bœuf VBF sauce brune Blanquette de dinde

Potatoes et brocolis persillés
Boulgour et courgettes BIO à 

la provençale
Spatzle et petits-pois BIO Riz et carottes

LAITAGES Edam Saint-Paulin Tomme Carré de l'Est Petit suisse sucré

DESSERT Ananas BIO Tarte aux abricots Flan Salade de fruits Orange 

Nuggets végétariens, ketchup Palet fromager Omelette sauce tomate
Quenelles végétariennes 

sauce blanquette

Abréviations : VPF / VBF (Viande Porcine OU Bovine Française), HVE (Haute Valeur Environnementale), CEE2 (certification environnementale des exploitations), MSC (poisson issu d'une pêche durable)

 Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des aléas d'approvisionnement

Entrée

Plat

Garniture

Laitages

Dessert

Alternatives 
végétariennes

Alternative 
sans porc

Goûters

Produit BIO Produit local Produit artisanal        Pêche durable       Label rouge         AOP       IGP


